
Окрашивание натуральным способом.





Пасхальные яйца можно окрасить красками, но можем 

покрасить и соком разных овощей и фруктов, как когда-то 

красили наши бабушки.

Так, бледно-красный цвет получают из сока свеклы и 

брусницы,

оранжевый цвет - из шелухи лука,

желтый - из смеси карри или кожуры апельсина,

синий - из смеси черники,

фиолетовый - из краснокочанной капусты,

коричневый - из кофе ...... 

Яйца помещают в подготовленную смесь добавляют 

столовую ложку яблочного уксуса и варят. Чтобы получить 

более выраженный цвет, яйца оставляют погруженными в 
раствор на ночь.

































Окрашивание яиц луковой 

шелухой

Обычно шелуху обматывают 

около яйца и одевают сеточку, 

потом ставят варить как 

обычно, только немного 

дольше. После 

разворачивают и получают 

очень интересно окрашенное 

натуральны цветом яйцо. 
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